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LES DOMAINES BARSALOU
Bouquet Occitan
Cabernet sauvignon

Couleur : Rouge

Cépage : Cabernet sauvignon
Millésime : 2023

Prix indicatif : 6,10€

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Dépobts alluviaux

Vinification : Fermentation de 4 jours apres égrappage,
cuvaison de 3 semaines.

Rendement : 70 hl/ha

Nombre de bouteilles : 13 000 cols
Elevage : Inox

Méthode de culture : HVE

Degré alcoolique : 14,5%

DEGUSTATION

Robe : Rouge foncé

Nez : Senteurs de fruits noirs et notes épicées
Bouche : Ardme de mare, pointe de poivre

SERVICE
Température : 15-18°C

Accords mets et vins : Cuisine méditerranéenne,
viandes rouges

Conditionnement : 75 cl

PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages

LES DOMAINES BARSALOU - 14 rue Jean-Jacques Rousseau - 11200 BIZANET

+33 (0)6 30 72 13 57 - contact@famillebarsalou.com - barsalou.vin




