
Coll ection
P R I N T E M P S  /  É T É  2 0 2 6

Couleur : Rouge
Cépages : 70% Cabernet franc et 30% Syrah
Millésime : 2022
Prix indicatif : 9,50€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Schistes, galets de rivière
Vinifi cation : Vinifi cation en œuf béton, une phase
de macération très courte, puis une fi n de vinifi cation
en phase liquide.
Rendement : 50 hl/ha
Nombre de bouteilles : 7 000 cols 
Élevage : Béton
Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 12,5% 

DÉGUSTATION
Robe : Rouge pourpre, refl et violine
Nez : Petits fruits de cassis, mûre et épices
Bouche : Fraîche et gourmande

SERVICE
Température : 12-14°C
Accords mets et vins : Plateau de charcuterie, barbecue
Conditionnement : 75 cl

LA DOURNIE
Cabanette
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