
Coll ection
P R I N T E M P S  /  É T É  2 0 2 6

Couleur : Rouge
Cépage : Cinsault
Millésime : 2025
Prix indicatif : 6,70€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinifi cation : Vendange précoce des raisins, de nuit, 
érafl age et foulage, macération pré-fermentaire à froid
en cuve inox thermorégulée pour extraire couleur
et précurseurs aromatiques.
Rendement : 70 hl/ha
Nombre de bouteilles : 35 000 cols 
Élevage : Inox
Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 10,5% 

DÉGUSTATION
Robe : Rubis intense aux refl ets grenat
Nez : Fraises, groseilles, noisettes grillées
Bouche : Légère, fruitée, gourmande

SERVICE
Température : 8-10°C
Accords mets et vins : Thon grillé en croûte de sésame
et pakchoï
Conditionnement : 75 cl
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