
Coll ection
P R I N T E M P S  /  É T É  2 0 2 6

Couleur : Rouge
Cépages : 80% Syrah et 20% Viognier
Millésime : 2025
Prix indicatif : 10,30€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire, cailloux roulés
Vinifi cation : Assemblage des deux cépages en grains
dès la vendange pour une bonne harmonisation aromatique, 
contrôle de la fermentation par maîtrise des températures.
Rendement : 60 hl/ha
Nombre de bouteilles : 15 000 cols 
Élevage : Inox
Méthode de culture : Biologique, HVE
Degré alcoolique : 13,5% 

DÉGUSTATION
Robe : Rubis à refl ets violets
Nez : Mentholé, notes balsamiques, violette
Bouche : Souple, cassis, une gourmandise

SERVICE
Température : 14°C
Accords mets et vins : Savoureuses tapas, belle viande 
grillée, tajine
Conditionnement : 75 cl

DOMAINE DE LUC
Syrah Viognier
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