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DOMAINE COUDOULET
Pinot Noir le Lou

Couleur : Rouge
Cépage : Pinot noir
Millésime : 2024
Prix indicatif : 7€

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire i

Vinification : Vendanges égrappées, vinification
traditionnelle, élevage en cuve inox 6 mois.

Rendement : 35 hl/ha

Nombre de bouteilles : 28 800 cols
Elevage : Inox

Méthode de culture : Conventionnel
Degré alcoolique : 12,5%

DEGUSTATION

Robe : Framboise brillante

Nez : Frais, arobmes de fraise et fruits rouges
Bouche : Gourmande, accent d'épice douce,
notes de cerise

SERVICE
Température : 10-12°C

Accords mets et vins : Apéritif, sushi, poulet roéti,
fromage de chévre

Conditionnement : 75 cl

PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages
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