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PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages

DOMAINE CLAVEL
Mon Histoire Rouge

VITICULTURE

o
TERRA
VITIS

RESPONSABLE

Couleur : Rouge

Cépages : 60% Merlot et 40% Caladoc
Millésime : 2025

Prix indicatif : 6,40€

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Sol : Sableux Ve higleine

Vinification : Foulage et éraflage, macération 'f‘f‘.‘: 5 hb?“l“glﬁ'_.
ré-fermentaire a chaud pour extraire de jolis arémes,

?ermentation sur jus a 15—gO°C. : 2 l&gﬂﬁo%

Rendement : 38 hi/ha L& DEPASSEMENT DESOL

Nombre de bouteilles : 66 000 cols pews do fo

Travailler des sols v
Elevage : Inox ODEEE

Méthode de culture : HVE, Terra Vitis, Conventionnel
Degré alcoolique : 13%

DEGUSTATION
Robe : Brillante et intense, noir cerise b S o

Nez : Notes de fruits noirs, de violette ams gﬁ?

4 un moreeau de
Bouche : Ronde et suave, sur des notes de cacao ity lm.ﬁ%de
5 e

CLAV
SERVICE
Température : 12-14°C
Accords mets et vins : Viandes grillées, plats épicés

Conditionnement : 75 cl

DOMAINE CLAVEL - Rue du pigeonnier - 30200 SAINT: RVAIS

+33 (0)4 66 82 78 90 - contact@domaineclavel.com - domaineclavel.com




