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Couleur : Rouge
Cépage : Syrah
Millésime : 2023
Prix indicatif : 10€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Galets roulés, argile rouge
Vinifi cation : Fermentation thermorégulée en cuve inox.
Rendement : 80 hl/ha
Nombre de bouteilles : 20 000 cols 
Élevage : Inox
Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 13,5% 

DÉGUSTATION
Robe : Rouge intense
Nez : Très expressif
Bouche : Notes de cassis, mûre, garrigue et épices

SERVICE
Température : 14°C
Accords mets et vins : Apéritif, daube provençale
Conditionnements : 37,5 cl / 75 cl / 5 L
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