
Coll ection
P R I N T E M P S  /  É T É  2 0 2 6

Couleur : Rosé
Cépage : Grenache gris
Millésime : 2025
Prix indicatif : 7,90€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Jeune, sableux, sédiments calcaires
Vinifi cation : Traditionnelle, attention particulière portée
sur la phase pré-fermentaire : égrappage soigné, pressurage 
progressif avec sélection des jus de gouttes et premières 
presses.
Rendement : 70 hl/ha
Nombre de bouteilles : 60 000 cols 
Élevage : Inox
Méthode de culture : Conventionnel
Degré alcoolique : 12,5% 

DÉGUSTATION
Robe : Pêche de vigne, pâle et brillante
Nez : Groseille et fl eur de pêche de vigne
Bouche : Fraîcheur et gourmandise, fi nale minérale

SERVICE
Température : 12°C
Accord mets et vins : Amuse-bouches de la mer, tapenade 
noire, légumes farcis, poissons
Conditionnement : 75 cl
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