
Coll ection
P R I N T E M P S  /  É T É  2 0 2 6

Couleur : Rosé
Cépages : 70% Cinsault et 30% Grenache noir
Millésime : 2025
Prix indicatif : 8,30€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinifi cation : Macération pelliculaire à froid de 6 heures, 
lors du pressurage, seul le premier jus est gardé, 
fermentation pendant une quinzaine de jours à 15°C.
Rendement : 90 hl/ha
Nombre de bouteilles : 2 400 cols 
Élevage : Béton
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13% 

DÉGUSTATION
Robe : Bois de rose avec refl ets bleutés
Nez : Arômes frais et fruités
Bouche : Bonbon acidulé, framboises, équilibrée

SERVICE
Température : 8°C
Accords mets et vins : Apéritif, entrées, barbecues
de viandes blanches et poissons
Conditionnement : 75 cl
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