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Couleur : Blanc
Cépage : Albariño
Millésime : 2025
Prix indicatif : 11€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Frais, argilo-calcaire
Vinifi cation : Pressurage pneumatique, contact de six jours 
entre le moût et les lies, débourbage à froid, fermentation 
alcoolique en cuves inox avec contrôle des températures.
Rendement : 60 hl/ha
Nombre de bouteilles : 38 000 cols 
Élevage : Inox
Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 13,5% 

DÉGUSTATION
Robe : Dorée
Nez : Fruits blancs, notes de miel et de coco
Bouche : Généreuse aux arômes fruités

SERVICE
Température : 10°C
Accords mets et vins : Gambas poêlées, huîtres, sole 
grillée, viande blanche grillée
Conditionnement : 75 cl
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