
Coll ection
P R I N T E M P S  /  É T É  2 0 2 6

Couleur : Blanc
Cépages : 95% Chardonnay et 5% Grenache blanc
Millésime : 2024
Prix indicatif : 11,50€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Profond, texture légère, alluvions
Vinifi cation : Extraction des jus par pressurage direct 
(pressoir pneumatique), vinifi cation traditionnelle avec 
maîtrise des températures, élevage partiel de quelques 
mois en fût de chêne.
Rendement : 45 hl/ha
Nombre de bouteilles : 8 500 cols 
Élevage : Barrique / 9 mois
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 14% 

DÉGUSTATION
Robe : Jaune d'or avec une belle brillance
Nez : Complexe aux notes fl orales et d’épices
Bouche : Épices, agrumes, fl eurs blanches, vanille

SERVICE
Température : 8-10°C
Accords mets et vins : Apéritif, poissons, fruits de mer, 
crustacés, volaille, fromage
Conditionnement : 75 cl
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