
Coll ection
P R I N T E M P S  /  É T É  2 0 2 6

Couleur : Blanc
Cépage : Chardonnay
Millésime : 2025
Prix indicatif : 5,20€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinifi cation : Récolte matinale, pressurage pneumatique
et fermentations à basses températures, élevage sur lies 
fi nes, mise en bouteille au printemps.
Rendement : 65 hl/ha
Nombre de bouteilles : 8 000 cols 
Élevage : Inox
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13,5% 

DÉGUSTATION
Robe : Très limpide, jaune à refl ets verts
Nez : Notes d’agrumes et noisettes
Bouche : Puissante et longue avec du gras

SERVICE
Température : 12-14°C
Accords mets et vins : Tapas, Saint-Jacques au chorizo, 
poissons en sauce
Conditionnement : 75 cl
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