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PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages

LES VIGNERONS

DE POUZOLS-MAILHAC
Mont Ségonne
Chardonnay
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Couleur : Blanc
Cépage : Chardonnay
Millésime : 2025

Prix indicatif : 5,20€

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Récolte matinale, pressurage pneumatique
et fermentations a basses températures, élevage sur lies
fines, mise en bouteille au printemps.

Rendement : 65 hil/ha

Nombre de bouteilles : 8 000 cols ; : o |
Elevage : Inox f‘
Méthode de culture : HVE l‘x‘ /
Degré alcoolique : 13,5% ) M()'nt_ '8
’ _ Ségonne
DEGUSTATION R

Robe : Trés limpide, jaune a reflets verts CHARDONNAY
Nez : Notes d’agrumes et noisettes
Bouche : Puissante et longue avec du gras

SERVICE
Température : 12-14°C

Accords mets et vins : Tapas, Saint-Jacques au chorizo,
poissons en sauce

Conditionnement : 75 cl

LES VIGNERONS DE POUZOLS-MAILHAC - RD5 - Route de Carcassonne - 11120 POUZOLS-MINERVOIS

+33 (0)4 68 46 13 76 - cave.pouzols@yahoo.fr - cave-pouzols.com




