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PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages

LES SALINS DU MIDI
Saint Louis blanc

.

. AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Couleur : Blanc

Cépages : 80% Grenache blanc et 20% Rolle
Millésime : 2025

Prix indicatif : 13€

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Sablonneux

Vinification : Parcellaire, en cuves inox thermorégulées,
fermentations lentes et élevage sur lies fines afin de
préserver la fraicheur et révéler toute la complexité
aromatique.

Rendement : 35 hl/ha

Nombre de bouteilles : 12 800 cols
Elevage : Inox

Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 13%

LES SALINS DU MIT

DEGUSTATION

Robe : Jaune pale aux reflets brillants

Nez : Fruits tropicaux intenses et expressifs

Bouche : Pamplemousse, ananas, fruits de la passion

SERVICE
Température : 8-10°C

Accords mets et vins : Poissons grillés, fruits de mer,
crustacés, légumes grillés

Conditionnement : 75 cl

LES VINS DES SALINS DU MIDI - Route du Grau du Roi - 30220 AIGUES-MORTES
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