
Coll ection
P R I N T E M P S  /  É T É  2 0 2 6

Couleur : Blanc
Cépages : 80% Grenache blanc et 20% Rolle
Millésime : 2025
Prix indicatif : 13€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Sablonneux
Vinifi cation : Parcellaire, en cuves inox thermorégulées, 
fermentations lentes et élevage sur lies fi nes afi n de 
préserver la fraîcheur et révéler toute la complexité 
aromatique.
Rendement : 35 hl/ha
Nombre de bouteilles : 12 800 cols 
Élevage : Inox
Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 13% 

DÉGUSTATION
Robe : Jaune pâle aux refl ets brillants
Nez : Fruits tropicaux intenses et expressifs
Bouche : Pamplemousse, ananas, fruits de la passion

SERVICE
Température : 8-10°C
Accords mets et vins : Poissons grillés, fruits de mer, 
crustacés, légumes grillés
Conditionnement : 75 cl
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