
Coll ection
P R I N T E M P S  /  É T É  2 0 2 6

Couleur : Blanc
Cépages : 70% Marsanne et 30% Roussanne
Millésime : 2025
Prix indicatif : 7,50€

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire, galets roulés
Vinifi cation : Égrappage des raisins, vinifi cation 
séparée pour chaque cépage, pressurage pneumatique, 
débourbage, presses vinifi ées séparément du jus de goutte, 
puis partiellement réincorporées.
Rendement : 52 hl/ha
Nombre de bouteilles : 45 000 cols 
Élevage : Inox, barrique 15%
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13% 

DÉGUSTATION
Robe : Claire, brillante et limpide
Nez : Fleurs blanches et de chèvrefeuille
Bouche : Notes épicées de vanille et d’abricot

SERVICE
Température : 9-12°C
Accords mets et vins : Apéritif, plats de fruits de mer, 
poissons, volailles et fromages
Conditionnement : 75 cl
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