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DOMAINES JULIEN ET FILS
Domaine de Bachellery
Baccalarius

Couleur : Rouge

Cépages : Grenache 95%, Syrah 5%
Millésime : 2021

Prix public indicatif au caveau : 13,60€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Vinification traditionnelle, macération

en cuve pendant cing semaines, sous contrble thermique
et fermentation sous I'effet de levures sélectionnées.
Assemblage en partie ou en totalité.

Rendement : 75 hl/ha

Nombre de bouteilles : 16 000
Elevage : Barrique, Inox
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 14,5%

DEGUSTATION
Robe : Couleur carmin.

Nez : Complexe, arbmes de fruits rouges, cerise burlat,
notes fleuries de pivoine.

Bouche : Elégante, tanins frais et fondus, notes toastées.
Finale épicée, parfum de garrigue et poivre de Sichuan.

SERVICE
Température : 17-18°C

Accords mets et vins : Viandes en sauce, gibier de forét,
fromages de chévre, dessert au chocolat.

Conditionnements : 75 cl / 150 cl

PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages
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DOMAINES JULIEN & FILS - Route de Réals - 34490 MURVIEL-LES-BEZIERS

+33 (0)4 67 62 36 15 - commercial@julien.vin - julien.vin




