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P R I N T E M P S  /  É T É  2 024

Couleur : Rouge
Cépage : Alicante Bouschet
Millésime : 2020
Prix public indicatif au caveau : 12,30€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire, galets roulés
Vinification : Vendanges manuelles, éraflage total, 
vinification traditionnelle en cuve béton semi-enterrée, 
macérations longues, travail d’extraction par des 
délestages journaliers exclusivement.
Rendement : 25 hl/ha
Nombre de bouteilles : 10 000
Élevage : Béton
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13,5%

DÉGUSTATION
Robe : Atramentaire, rubis profond.
Nez : Poivre, fruit noir mûr et écrasé, thym, fenouil, 
pignon grillé. Senteur musquée.
Bouche : Attaque suave et charnue, chocolat noir, moka 
et arômes empyreumatiques de graphite et d’épices.

SERVICE
Température : 16°C
Accords mets et vins : Viandes grillées, viandes en sauce, 
gibiers, fromages, côte de bœuf braisée, canard aux 
olives, rôti de porc, escargots à la provençale, pigeon rôti, 
épaule d’agneau farcie aux herbes, Saint-nectaire, Bleu 
d’Auvergne ou des Causses.
Conditionnement : 75 cl
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