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i PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages

DOMAINE DE MEDEILHAN
Les Dames de Médeilhan

Couleur : Rouge

Cépage : Grenache noir

Millésime : 2023

Prig( public indicatif au caveau : 8€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Terroir basaltique

Vinification : Maceration traditionnelle a température
maitrisée de 20°C, extraction raisonnée.

Rendement : 70 hl/ha

Nombre de bouteilles : 8 000
Elevage : Inox

Méthode de culture : HVE, Terra Vitis
Degré alcoolique : 13%

DEGUSTATION
Robe : Rouge rubis, plutét claire.
Nez : Fruits rouges frais, léger.

Bouche : Fruitée (fruits rouges), fraiche, légerement
épicée. Arobmes de grenade, mUre, cranberry, groseille,
framboise, fraise, subtiles notes de cassis. Tanins ronds
et légers.

SERVICE
Température : 15-18°C

Accords mets et vins : Charcuterie, fromages, tapas, _°‘ "f“"-“”‘ 3
tapenades, feuilletés, guacamole, houmous. N e

Conditionnement : 75 cl
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