4

v

[PRINTEMPS / ETE 2024

v

DOMAINES JULIEN ET FILS
Domaine de Mus - Malbec

Couleur : Rouge
Cépage : Malbec
Millésime : 2022
Prig( public indicatif au caveau : 9,65€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Galets roulés

Vinification : Vinification traditionnelle, éraflage,
macération en cuve pendant 5 semaines, sous controle
thermique. Fermentation sous l'effet de levures jusqu’en
décembre. Assemblage en partie ou en totalité.

Rendement : 75 hl/ha
Nombre de bouteilles : 10 600
Elevage : Inox

Méthode de culture : HVE
Degré alcooliq‘ue 1 13%

DEGUSTATION
Robe : Grenat, tres intense.
Nez : Intense, registre balsamique et floral.

Bouche : Attague gourmande et aromatique, notes
florales, fruitées, tanins fins et veloutés. Belle longueur.

SERVICE
Température : 17-18°C

Accords mets et vins : Charcuterie, grillades,
plats méditerranéens.

Conditionnement : 75 cl

PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages
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