4

v

[PRINTEMPS / ETE 2024

. | PAYS D'OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages

LES CAVES MOLIERE
En Scene

Couleur : Rouge

Cépages : Syrah 50%, Cabernet 50%
Millésime : 2023

Prix public indicatif au caveau : 4,90€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Sol : Caillouteux dé type villafranchien

Vinification : Traditionnelle, macération longue de 30 jours.
Rendement : 90 hl/ha

Nombre de bouteilles : 5 000

iélevage : Béton

Méthode de culture : HVE

Degré alcoolique : 13,5%

EN SCENE

DEGUSTATION

Robe : Grenat.

Nez : Fruité, arbmes de fruits rouges.
Bouche : Frais et friand.

SERVICE

Température : 16°C

Accords mets et vins : Fromages, grillades, apéritif.
Conditionnement : 75 cl

LES CAVES MOLIERE - 39 avenue de Verdun - 34120 PEZENAS

+33 (0)4 67 98 10 O5 - caveau@lescavesmoliere.com - lescavesmoliere.com




