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Couleur : Rosé
Cépages : Grenache 50%, Cinsault 50%
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 6,50€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Terrasses de galets roulés et de grès durancien
Vinification : Égrappage, pressurage adapté, débourbage 
à froid et fermentation 12 à 18 jours entre 18°C et 14°C. 
Sulfitage et soutirage en fin de fermentation alcoolique.
Rendement : 80 hl/ha
Nombre de bouteilles : 39 850
Élevage : Béton
Méthode de culture : Conventionnelle
Degré alcoolique : 12,5%

DÉGUSTATION
Robe : Pâle aux reflets pétales de roses.
Nez : Élégant aux notes d'agrumes et de fleurs blanches.
Bouche : Vive et ronde, notes d'agrumes et finale sapide.

SERVICE
Température : 8°C
Accords mets et vins : Charcuterie, côtelettes d'agneau 
au barbecue.
Conditionnement : 75 cl
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