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Couleur : Blanc
Cépage : Albariño
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 9€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Sols profonds situés entre le canal du Midi 
et l’étang de Marseillette.
Vinification : Travail sous atmosphère réductrice modérée 
pour préserver l’éclat des arômes, pressurage pneumatique 
et fermentation alcoolique en cuve Inox avec contrôle des 
températures.
Rendement : 60 hl/ha
Nombre de bouteilles : 45 600
Élevage : Inox
Certification bio : Oui
Méthode de culture : Biologique, HVE
Degré alcoolique : 13%

DÉGUSTATION
Robe : Dorée.
Nez : Complexe, fruits à chair blanche et épices, 
aux notes de miel et de coco.
Bouche : Arômes généreux de fruits et bel équilibre tout 
en fraîcheur.

SERVICE
Température : 10°C
Accords mets et vins : Gambas à la plancha, sole grillée 
ou blanquette de veau.
Conditionnement : 75 cl
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