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FAMILLE GUILHEM

Vins de cépages

Viognier '

Couleur : Blanc”

Cépage : Viognier

Millésime : 2023

Prix public indicatif au caveau: 9€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Fermentation en cuve Inox thermo-régulée
a basse température.

Rendement : 60 hl/ha

‘Nombre de bouteilles : 15 000
Elevage : Inox

Certification bio : Oui

Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 12%

DEGUSTATION
Robe : Or clair. : ? iy

P LA
Nez : Floral (jasmin) et fruité (mangue et abricot). - GUfi“J'IE\I

Bouche : Fraiche, parfum de melon, finale sur les fruits
blancs, I'abricot et notes grillées.

SERVICE
Température : 12-14°C

Accords mets et vins : Apéritif, tartare de saumon
a I'aneth, poissons de riviere crémés.

Conditionnement : 75 cl
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