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FAMILLE GUILHEM
Sauvignon

Couleur : Blanc’

Cépagg : Sauvignon

Millésime : 2023

Prix public indicatif au caveau: 9€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire .
Vinification : Macération pelliculaire a 8°C pendant

6 heures, pressurage pneumatique et fermentation en cuve

Inox a basse température. :
‘'Rendement : 60 hl/ha

Nombre de bouteilles : 177 000

Elevage : Inox

Méthode de culture : HVE

Degré alcoolique : 13%

DEGUSTATION
Robe : Brillante aux reflets jaunes verts.

Nez : Expressif aux senteurs de fruits exotiques (litchis,
ananas) et de chevrefeuille.

Bouche : Rafraichissante, belle persistance aromatique.

SERVICE
Température : 8-10°C

Accords mets et vins : Apéritif, saumon grillé, coquillages,

charcuteries, fromages de chevre.
Conditionnement : 75 cl
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