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Couleur : Blanc
Cépage : Chardonnay
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 9€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinification : 70% des jus fermentés en cuves Inox thermo-
régulées à basse température. 30% en demi-muids.
Rendement : 50 hl/ha
Nombre de bouteilles : 35 000
Élevage : Inox
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13%

DÉGUSTATION
Robe : Belle couleur d’un jaune pâle.
Nez : Fleurs blanches, fruits blancs et touche exotique.
Bouche : Puissante et riche aux arômes de fruits blancs 
mûrs. Finale fraîche mêlée à des notes de brioches grillées.

SERVICE
Température : 12-14°C
Accords mets et vins : Apéritif, saumon, viandes blanches 
grillées ou rôties, certains fromages à pâte dure.
Conditionnement : 75 cl
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