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DOMAINE DES MAELS
Les Matelles

Couleur : Blanc.

Cépage : Roussanne

Millésime : 2022

Pri'x public indicatif au caveau : 10,50€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Récolte début septembre, pressurage
direct et vinification a 18°C. Elevage en partie en cuve
et en partie en barriques pendant 6 mois sur lies fines.
Batonnage régulier puis assemblage des deux vins.

Rendement : 62,50 hl/ha
Nombre de bouteilles : 6 666
Elevage : Barrique, Inox
Certification bio : Oui

Méthode de culture : Biologique
Degré alcoolique : 12,5%

DEGUSTATION
Robe : Jaune péle.
Nez : Fin, floral avec une bouche trés discréte de vanille.

Bouche : Attague ample et fraiche, bouche consistante,
toujours florale et d'une longueur remarquable.

SERVICE

Température : 14°C

Accords mets et vins : Poissons cuisinés, viandes blanches.
Conditionnement : 75 cl

PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages
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