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Couleur : Blanc
Cépages : Viognier 70%, Grenache blanc 30%
Millésime : 2023
Prix public indicatif au caveau : 6€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinification : Récolte des raisins tôt le matin, pour éviter 
toute oxydation. Pressurage direct, séparation des dernières 
presses, débourbage, stabulation des bourbes à 8 jours, 
fermentation à basse température, élevage sur lies fines 
de 2 mois, puis conservation en cuve.
Rendement : 90 hl/ha
Nombre de bouteilles : 30 000
Élevage : Inox
Méthode de culture : HVE
Degré alcoolique : 13%

DÉGUSTATION
Robe : Limpide et brillante.
Nez : Vin blanc délicat, élégant et gourmand, aux notes 
florales, aux arômes de pêche de vigne, d’abricot et de 
fruits jaunes tels que la mangue.
Bouche : Arômes fruités et floraux, très bel équilibre alliant 
finesse et complexité.

SERVICE
Température : 10-12°C
Accords mets et vins : Poisson, filet de rouget, steak 
de thon à la provençale. Grillades estivales, plat exotique, 
wok de légumes.
Conditionnement : 75 cl
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