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SERRE DE GUERY

Couleur : Rouge

Cépage : Mourvédre

Millésime : 2022

Prix public indicatif au caveau: 7€ TTC

Sol : Marnes gréseuses

Vinification : Plusieurs pigeages manuels, une cuvaison
de 15 jours. 15% de la cuvée est mise en barriques.

Rendement : 55 hl/ha

Nombre de bouteilles : 5 000

Elevage : Inox

Méthode de culture : Haute Valeur Environnementale
Degré d’alcool : 14%

Robe : Rubis, moyennement soutenue.
Nez : Arébmes de fruits noirs et épices (poivre).

Bouche': Attague franche, tanins soyeux,
milieu de bouche ample.

Température : 17°C
Accords mets et vins : Magret de canard et rotis.
Conditionnement : 75 cl
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