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FAMILLE DE LORGERIL

Couleur : Rouge

Cépages : Syrah, Viognier

Millésime : 2022

Prix public indicatif au caveau: 7€ TTC

Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Une fois arrivés au chai, les raisins sont foulés
et vinifiés ensemble. Les températures de fermentation
sont régulées autour de 24°C. Le temps de cuvaison avant
décuvage se décide lors des dégustations quotidiennes.

Rendement : 50 hl/ha
Nombre de bouteilles : 177 000
Elevage : Inox

Degré d’alcool : 13%

Robe : Couleur profonde avec de jolis éclats cerise.
Nez : Epicé, poivré. Touches de cerises noires.

Bouche : Ronde, joli volume. La finale est gourmande.

Température : 18°C

Accords mets et vins : Agneau grillé,
viandes rouges, tapas.

Conditionnement : 75 cl
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