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PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée

DOMAINE LA PROVENQUIERE

Couleur : Rouge

Cépages : Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 40%
Millésime : 2019

Prix public indicatif au caveau : 12,70€ TTC

Sol : Argilo-calcaire, argiles rouges

Vinification : Macération longue et remontages
en cours de fermentation.

Rendement : 40 hl/ha

Nombre de bouteilles : 5 500

Elevage : Barrique

Méthode de culture : Haute Valeur Environnementale
Degré d’alcool : 13,5%

Robe : Profonde couleur grenat.

Nez : Complexe et concentré, mélant des notes de fruits
noirs confits, de truffe et d’épices orientales (safran
et vanille). ;

Bouche: Opulente, charnue et expressive, sur des tannins [,R()'\'Ilf{,'{:]‘uI"[:R]_.
serrés mais soyeux. ANRZULLE

LES INvINCIBLES

Température : 12/15°C .

Accords mets et vins : Agneau en sauce tomate
et riz Basmati, gibier.

Conditionnement : 75 /150 / 300 cl




