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PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée

DOMAINE COMBE BLANCHE

Couleur : Rouge

Cépage : Tempranillo

Millésime : 2021

Prix public indicatif au caveau : 10€ TTC

Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Récolte manuelle, vinification courte avec
stave et levurage. Mise en bouteille aprés 6 mois.

Rendement : 80 hi/ha
Nombre de bouteilles : 3 000

Ml do st ALAMIAGTEAR
Méthode de culture : Biologique INLANAL L
Degré d’alcool : 13% Tempranillo

Robe : Beau rouge cerise limpide.

Nez : Fruits rouges confits, fraise écrasée enrobée

d'un léger fumé, accompagné de notes de cannelle.
Bouche : Fine et élégante, fruits discrets sur I'ouverture,
partant sur les fruits compotés en se réchauffant.
Légere note boisée pour la structure.

Température : 13/15°C *
Accords mets et vins : Apéro, tapas ou grillades.
Conditionnement : 75 cl




