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LES COLLINES DU BOURDIC

Couleur : Rouge

Cépages : Merlot 60%, Cabernet Sauvignon 40%
Millésime : 2020

Prix public indicatif au caveau : 7,05€ TTC

Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Vinification traditionnelle avec 15 jours
de macération. Vieillissement 18 mois en fat de chéne.

Rendement : 45 hl/ha

Nombre de bouteilles : 100 000

Elevage : Barrique

Méthode de culture : Haute Valeur Environnementale
Degré d’alcool : 14%

Robe : Rouge pourpre intense.
Nez : Fruits m0rs et épices avec un boisé fondu.

Bouche : Belle structure composée de tannins sqyeux
et enrobés. Finale tres persistante avec des notes
de reglisse.

Température : 18°C

Accords mets et vins : Viandes rouges grillées
ou en sauce. Gibier, cassoulet, fromages.

Conditionnement : 75 cl
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