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PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée

DOMAINE DE PARAZA

Couleur : Rouge

Cépages : Pinot noir 60%, Grenache noir 40%
Millésime : 2022

Prix public indicatif au caveau : 9,50€ TTC

Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Les deux cépages sont récoltés séparément
en fonction des maturités. lls sont ensuite égrappés,

puis mis en fermentation. L’assemblage est réalisé a la fin
de la fermentation.

Rendement : 80 hl/ha

Nombre de bouteilles : 930

Elevage : Béton

Méthode de culture : Haute Valeur Environnementale
Degré d’alcool : 14,5%

Robe : Claire aux nuances violacées.

Nez : Fruité et expressif, mélant des ardbmes intenses
de fruits rouges et noirs, tels que la fraise et la cerise.

Bouche : Fruitée, pleine de souplesse
avec des tanins légers.

Température : 18°C

Accords mets et vins : Tapas en tout genre et barbecue.
Idéal pour l'apéritif.

Conditionnement : 75 cl




