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Cl AR DIOE

Indication _Gé(:iri%higu::rotégée
DOMAINE DE PARAZA i
C’est la Vie

i

Couleur : Rosé -

Cépage : Cinsault

Millésime : 2022

Pri'x public indicatif au caveau : 8€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Les rqiéins sont pressés en pressurage
direct, avant d'étre placés en cuve Inox pendant
3 mois.

.Rendement : 40 hl/ha

Nombre de bouteilles : 55 000

Elevage : Inox

Méthode de culture : Haute Valeur Environnementale
Degré d’alcool : 13,5%

DEGUSTATION
Robe : Rosé péle.
Nez : Arébmes de fruits rouges. Vin fruité et parfumé.

Bouche : Attaque en rondeur, avec des arbmes
de fruits rouges.

SERVICE
Température : 8°C

Accords mets et vins : Ce vin s'accorde parfaitement
avec vos plats d'été, tels que les salades de crudités
ou encore les barbecues.

Conditionnement : 75 cl
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