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DOMAINE DE CASTELNAU
Syrah Cayenne

Couleur : Rouge

Cépage : Syrah

Millésime : 2022

Prig( public indicatif au caveau : 4,50€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Céteaux argilo-calcaires caillouteux

Vinification : Vendange mécanique de nuit, macération
pré-fermentaire a chaud, macération de 3 semaines
sous marc, limitation des ajouts de sulfites.

Rendement : 50 hl/ha

Nombre de bouteilles : 85 000

Elevage : Inox

Méthode de culture : Haute Valeur Environnementale
Degré d’alcool : 13,5%

DEGUSTATION
Robe : Rouge profonde aux reflets violets.
Nez : Fruité avec des arbmes de fraises mares.

Bouche : Notes de réglisse et de violette, en finale
des notes de moka persistantes.

SERVICE
Température : 14 3 16°C

Accords mets et vins : Charcuterie, terrines et patés,
viandes grillées et roties, Iégumes, pates et riz,
fromages.

Conditionnement : 75 cl

PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée
Vins de cépages
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