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DOMAINE DE LA JASSE
Cœur de Cuvée 
de la Jasse 

Couleur : Rosé
Cépages : Syrah 50%, Grenache 30%, Caladoc 20%
Millésime : 2022 
Prix public indicatif au caveau : 10,90€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinification : Cuve élite, pressurage faible pression.
Rendement : 40 hl/ha
Nombre de bouteilles : 10 000
Élevage : Inox
Certification : Non
Méthode de culture : Haute Valeur Environnementale
Degré d’alcool : 13%

DÉGUSTATION
Robe : Reflets bleutés.
Nez : Frais, agrumes, fruits rouges frais.
Bouche : Belle fraîcheur.

SERVICE
Température : 7-8°C
Accords mets et vins : Apéritifs d'été
Conditionnement : 75 cl
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