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LES VIGNERONS 
DE PUIMISSON
Le Chant des Grillons 

Couleur : Rosé
Cépage : Syrah
Millésime : 2022 
Prix public indicatif au caveau : 5,20€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire
Vinification : Les moûts sont obtenus par saignée. 
Le débourbage s’effectue par action du froid entre 15°C et 
16°C. La fermentation alcoolique se déroule sous contrôle 
des températures. L’élevage en cuve est de 5 mois avec 
une fréquence de bâtonnage appropriée. Aucun collage 
n’est effectué, la stabilisation tartrique est faite par le froid.
Rendement : 50 hl/ha
Nombre de bouteilles : 15 000
Élevage : Inox
Méthode de culture : Haute Valeur Environnementale
Degré d’alcool : 12,5%

DÉGUSTATION
Robe : Tendre et lumineuse, presque rose bonbon, 
présente une jolie brillance éclatante et limpide.
Nez : Fruits rouges, framboise et fraise des bois pour 
le côté acidulé. Notes délicates de violettes fraîches.
Bouche : Fraîche et fruitée, pour une belle finale tout 
en rondeur.

SERVICE
Température : 13°C
Accords mets et vins : Salade, loup grillé aux herbes, 
petits légumes farcis à la viande, poulet grillé, paëlla, 
grillades ou encore un Pélardon.
Conditionnement : 75 cl
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