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LES SALINS DU MIDI   
Saint Louis 

Couleur : Rosé
Cépage : Grenache Gris
Millésime : 2020 
Prix public indicatif au caveau : 14€ TTC

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Sablo-argileux
Vinification : Rosé de pressurage direct
Rendement : 45 hl/ha
Nombre de bouteilles : 10 000
Élevage : Inox
Certification bio : Oui 
Méthode de culture : Biologique
Degré d’alcool : 13%

DÉGUSTATION
Robe : Pétale de rose.
Nez : Cocktail de fruits que le nez nous révèle, 
composé de fraise, de mûre et de myrtille.
Bouche : Espiègle et gourmande, ponctuée par 
des notes de cerise noire.

SERVICE
Température : 7-8°C
Accords mets et vins : Apéritif, poissons, 
cuisine méridionale, fruits de mer, volaille.
Conditionnement : 50 cl, 75 cl, 150 cl
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