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Indication Géographique Protégée
Vins de cépages

DOMAINE
GRAND-CHEMIN
Le Faillet

Couleur : Blanc

Cépage : Viognier

Millésime : 2022

Prix public indicatif au caveau : 10,30€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Pressurage direct, débourbage,
température de fermentation de 15°C a 18°C.

Rendement : 45 hl/ha

Nombre de bouteilles : 20 000

Elevage : Inox

Méthode de culture : Haute Valeur Environnementale
Degré d’alcool : 13%

DEGUSTATION
Robe : Jaune or pale et dorée

Nez : Fruité, floral Nkizar G

Bouche : Arébmes intenses et complexes de péche — =

et d’abricot G DOMAINE 3
RAND-CHEMIN

LE FAILLET
SERVICE e
2 Youmg
Température : 10-12°C M- 13%AC
Accords mets et vins : |déal pour 'apéritif, Mo B w Do

en accompagnement des volailles, poissons et fromages.
Conditionnement : 75 cl
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