PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée

COLLECTION 2018

—— VINS SINGULIERS

FORTANT

de France

Couleur :
Cépagels) :
Millésime :

Prix public indicatif :

Blanc

100% Sauvignon
2017

5,00€ TIC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Sol :
Vinification :
Rendement :

Nombre de bouteilles :

Elevage :
Certification bio :

Méthode de Culture :

Degré alcoolique :

DEGUSTATION
Robe :

Nez :

Bouche :

LE SERVICE

Température :
Accords
mets et vins :

Conditionnement :

DISTINCTIONS

Calcaire blanc
Tradifionnelle
80hl/ha

240 000

Inox

Non
Traditionnelle
12%

Robe citronnée ef rehaussée de reflets verts.
Un bouquet infense et frais sur des notes de pomelos ef d'ananas.

La bouche est fraiche, offrant de belles
saveurs d'agrumes sur une finale vivifiante.

12 °C

Idéal & I'apéritif ou sur un plateau d'huitres, un filet de loup grillé
ou une farte & la rhubarbe.

75 cl
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