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Couleur :

Cépagels) :
Millésime :

Prix public indicatif :

Blanc

70% Chardonnay, 30% Viognier
2017

8,60€ TIC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Sol :

Vinification :

Rendement :

[\lombre de bouteilles :

Elevage :
Certification bio :
Méthode de Culture :
Degré alcoolique :

DEGUSTATION
Robe :
Nez :

Bouche :

LE SERVICE
Température :

Accords
mets et vins :

Conditionnement :

DISTINCTIONS

Argilocalcaire

Egrappage, chaque cépage est vinifié séparement, macération
pelliculaire légere, débourbage & basse température. 15 jours
de fermentation sous température controlée (15-17°C). Dés la
fin de la 1ére semaine de fermentation, le chardonnay est en-
fonné dans des barriques de chéne neuves ou il sera élevé pen-
dant 3 mois. 50% de chéne francais et 50% de chéne améri-
cain. Le Viognier esf élevé uniquement dans des cuves en inox.
48hl/ha

35000

3 mois - Barrique, Inox

Non

Raisonnée

13,5%

Jaune or brillant avec des teintes vertes.

Elégant, & la fois riche et frais, avec des arémes de fruits &
chair jaune et exofiques, une pointe vanillée, florale, et de pain
grillé.

Riche avec une longue persistance finissant sur des notes
fruitées minérales.

Q-11°C

Crusfacés et poissons, viandes blanches, chévre frais aux
raisins secs, tartes et fruits en dessert. A I'apérifif avec des
bouchées feuilletées.
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