PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée

COLLECTION 2018

Couleur : Rouge
Cépagels) : 100% Cabernet Franc
Millésime : 2016

Prix public indicatif : 16€ TTC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Sol : Grés calcaire

Vinification : Vinification Naturelle. Nous nous laissons guider par le goot
et les arémes des raisins pour récolter ef pour les vinifications,
afin que la qualité du fruit s'exprime librement dans le vin.

Rendement : 40hl /ha
Nombre de bouteilles : 30 000

Elevage : 9 mois - Barrique
Certification bio : Qui

Méthode de Culture :  Biologique
Degré alcoolique : 14%

DEGUSTATION

Robe : Pourpre, opaque.

Nez : Aromes de paprika, de cassis et de cerise noire.

Bouche : Un vin charpenté, aux saveurs intenses de mires, cédre et
graphite. Les fruits denses au palais sont relevés par une
structure tannique fine ef une acidité relevée. Ce vin surprend
par son caractére riche ef abondant et également raffiné et
subtilement équilibré.

LE SERVICE

Température : 16°C

Conditionnement : 75l

DISTINCTIONS

Pays d’Oc IGP Collection 2018
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