PAYS D’OC

Indication Géographique Protégée

COLLECTION 2018

Couleur : Rouge
Cépagels) : 100% Petit Verdot
Millésime : 2017

Prix public indicatif : 6,80€ TIC

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Sol : Argilo-calcaire

Vinification : Vendange tardive au mois d'octobre. Vinification traditionnelle,
par pigeage dans de pefites cuves en béton. Elevage en
cuve pendant 6 mois pour garder toute I'infensité du fruit.

Rendement : 60hl/ha
[\lombre de bouteilles : 4 000
Elevage : Cuve béton
Certification bio : Non
Méthode de Culture :  Traditionnelle
Degré alcoolique : 14,5%
DEGUSTATION
Robe : Rouge intense.
Nez : Arémes de violette, de framboise et de cacao.
Bouche : Puissante et riche avec des fanins serrés.
LE SERVICE
Température : 14-16 °C
Accords Idéal avec des cétes d'agneau grillées
Domaine mets et vins : aux herbes ou du chapon réti.
MaSBelleS Conditionnement : 75 dl
Eaux
: DISTINCTIONS

Pays d’Oc IGP Collection 2018

PETIT VERDOT
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Paul Bartkowiak - Lieu-dit Belles Eaux - 34720 Caux

+33 (0)6 46 32 07 36 - pbartkowiak@labaume.com - www.groupegcf.fr




